
Soirée dégustation du 29 mai 2009 
 

Alain CHABANON  
 

Vigneron à Lagamas dans l’Hérault 

Superbe dégustation, sur la terrasse, en cette belle soirée de mai ! 
 
Nous avons débuté avec le Rosé Trémier 2008, puis Trélans Blanc 2006. Les rouges ont suivi: 
Campredon 2007 
Merle aux Alouettes 2007 
Les Boissières 2004 
L’Esprit de Fontcaude 2004 
 
Pour accompagner les mets préparés par le chef Sébastien, 
 
Trélans Blanc 2004 sur le St Pierre à l’excellente cuisson 
 
Les Boissières 2002 pour accompagner l’Agneau de Provence d’une grande finesse 
 
Campredon 2007 et Esprit de Fontcaude 2002 sur les fromages affinés 
 
Et grand moment ! 
 
Le Villard MMI / MMIII sur le Clafoutis aux cerises, glace à l’amande amère et granité à  
l’amaretto ! 
 
Belle soirée qui restera gravée dans la mémoire des participants ! 
 


